
BERGIN® 
Provilac Acid-OLB

Vollmilch
gezielt stabilisieren



22
01

11

016D

Bergophor Futtermittelfabrik
Dr. Berger GmbH & Co. KG

Kronacher Straße 13 · 95326 Kulmbach
Tel. 09221 806 - 0 · Fax 09221 806 - 188

www.bergophor.de

BERGIN® Provilac Acid-OLB
BERGIN® Provilac Acid-OLB ist ein Spezial-Ergänzungs-
futter zur Ansäuerung und Stabilisierung von Vollmilch 
für Aufzuchtkälber.

BERGIN® Provilac Acid-OLB enthält eine sehr wirksa-
me Kombination aus organischen Säuren und Salzen, 
die die Vollmilch vor mikrobiellem Verderb schützt und 
auch dazu beitragen kann die Keimbelastung im Verdau-
ungstrakt des Kalbes zu verringern.

BERGIN® Provilac Acid-OLB:

 · enthält eine optimal aufeinander abgestimmte  
  Kombination aus organischen Säuren und Salzen  
  für ein besonders breites Wirkungsspektrum
 · fördert die gesunde Darmflora und trägt dazu bei  
  Schadkeime zu verdrängen
 · chloridfreies Natrium trägt zur Optimierung der  
  Elektrolytbilanz im Stoffwechsel bei
 · löst sich rückstandsfrei auf und führt nicht zu  
  Ausflockungen
 · stabilisiert die Vollmilch bis zu 24 Stunden
 · für Ökobetriebe geeignet
 · ist nicht korrosiv und sehr anwenderfreundlich

BERGIN® Provilac Acid-OLB schützt Vollmilch vor 
mikrobiellem Verderb und stabilisiert den Magen-Darm-
Trakt des Kalbes.

Anwendungsempfehlung:

5 - 10 g pro Liter Vollmilch je nach Außentem- 
peratur und Keimbelastung der Milch dosieren.

Tränketemperatur: 30 - 38 °C

Organische Säuren können die Keimbelastung im 
Verdauungstrakt senken. Kombinationsprodukte  
aus freien und geschützten Säuren zeigen positive 
Effekte auf das Futter, den Magen und die tieferen 
Darmabschnitte und bewirken eine Stabilisierung  
der intestinalen Eubiose, besonders durch das  
Zurückdrängen pathogener Keime. 

Quelle: Steingaß H., Bauer E., Keller S. (2006) Proc. 15th Conference  
 on Nutrition of Domestic Animals, Seiten 55 - 65

 BERGIN® Provilac Acid-OLB kann in der  
 ökologischen/biologischen Produktion  
 gemäß der Verordnungen (EU) Nr. 2018/848  
 und 2021/1165 verwendet werden.  
 Zertifiziert durch die QAL GmbH,  
 DE-ÖKO-060.

 BERGIN® Provilac Acid-OLB ist zur  
 Erzeugung von Lebensmitteln „Ohne  
 GenTechnik“ geeignet und VLOG geprüft.

Einsatz von 
    Antibiotika 
        vorbeugen!
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